
Wir freuen uns 
auf Deine Bewerbung!

QR Code scannen oder unter 
darbo.at/de/karriere-bei-darbo 

direkt online bewerben!

Für die Lehrlingsausbildung mit Start im Herbst 2023 
suchen wir am Standort in Stans/Tirol eine/n:

3,5h Jahre

Du erhältst eine umfassende Ausbildung in folgenden Bereichen:

Haben wir Dein Interesse geweckt?

LEHRLING 
LEBENSMITTEL-
TECHNIKER/IN

• Abfüllen und Verpacken der hochwertigen Darbo-Produkte
• Einstellen, Bedienen, Überwachen, Warten und Reinigen der Produktionsmaschinen
• Eigenständiges Beheben von Störungen und Reparieren von Anlagen 
• Dokumentieren der technischen Daten des Produktionsprozesses 
• Mitarbeiten bei der Installation neuer Maschinen und Anlagen 
• Anwenden der Qualitäts-, Hygiene- und Umweltstandards 
• Umsetzen der lebensmittelrechtlichen Vorschriften

Ruf einfach an oder schreibe uns eine E-Mail und wir vereinbaren einen Termin, damit 
Du Dir vor Ort ein Bild von der Lehre bei Darbo machen kannst. Deine Eltern kannst 
Du gerne mitbringen. Gerne kannst du auch einen Termin zum Schnuppern ausmachen.

Du erhältst ein kostenloses warmes Mittagessen in unserer hauseigenen Kantine und 
kannst mit dem von uns zur Verfügung gestellten Klimaticket gratis alle öffentlichen Ver-
kehrsmittel in ganz Österreich benutzen. Wir stellen Dir kostenlos die Arbeitskleidung 
inklusive Reinigung zur Verfügung. Bei Bedarf organisieren wir für Dich auch einen 
Nachhilfeunterricht. Falls du möchtest, kannst du die Lehre mit Matura absolvieren.

Die Lehrlingsentschädigung beträgt brutto:
im ersten Lehrjahr  ............ € 1.085,-
im zweiten Lehrjahr  ......... € 1.194,-
im dritten Lehrjahr  .......... € 1.541,-
im vierten Lehrjahr  .......... € 1.628,-
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A. Darbo AG

Entdecke die Welt der Früchte:

Darbo ist ein bekanntes, 
familiengeführtes Lebensmittel-
unternehmen. An vier Tiroler 
Standorten veredeln wir mit 

unseren fast 400 Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern die feinsten 

Früchte zu hochwertigen 
Konfitüren, Marmeladen und 

Fruchtsirupen und füllen 
ausgewählte Honige ab.


